
RESTAURANTE
MENU MARIDAJE

$ 43.700 (incluye té o café y agua de 500cc)

DUO DE EMPANADAS: Carne cortada a cuchillo, queso, quinoa y carne de cordero.

ENTRADA

POSTRE

PRINCIPAL

MOUSSE DE LA VENDIMIA: Mousse de Puna Malbec 2600 y Puna Torrontés.  

Maridamos este plato con Puna Reserva 2600

Maridamos este plato con Puna Helios Malbec/Cabernet/Blend

LOMO PUNA MALBEC 2600: Filet de lomo en reducción con cremoso de cabutia al curry. 

PROVOLETA A LA CHAPA: Queso de cabra a la chapa y confit de tomates. 

ENTRADA

ENTRADAº

POSTRE

POSTRE
MOUSSE DE OTOÑO: Mousse de cayote, miel de caña y praline de nueces. 

Maridamos este plato con Puna Tempranillo/Puna Syrah/Malbec Puna 2600

Maridamos este plato con Puna Sauvignon Blanc/Puna Torrontés. 

RISOTTO ANDINO: Risotto de quinoa, pimentón de Cachi y tomates disecados.

ENSALADA ANDINA: Mix de hojas verdes, zanahoria, praline de mote,  
tomates disecados y mix de semillas.

MENU OPCION 2

MENU OPCION 1

MENU VEGGIE

NECTAR DE LOS VALLES: Peras al malbec con caramelo, miel y praline de nueces.  
Maridamos este plato con Puna Torrontés Dulce/Puna Rosado Malbec/Malbec Tardío.

Maridamos este plato con Puna Tempranillo/Sauvignon Blanc.

Maridamos este plato con Puna Sauvignon Blanc/ Puna Torrontés/Helios Malbec.

SINFONÍA DE VERDURAS: Salteado de vegetales, estilo oriental, fusionado con productos 
locales donde se destacan la quinoa tostada, los tomates disecados y los papines andinos. 

PRINCIPAL

PRINCIPAL

Maridamos este plato con Puna Rosado Malbec/Puna Torrontés Dulce.

Maridamos este plato con Puna Rosado Malbec/Torrontés Dulce/Melbec Tardío

Antes de realizar su pedido, se ruega informar de restricciones alimentarias o alergias.




